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５.開催概要 
 

◆開催スケジュール  
⽩⾨祭期間中（10 ⽉ 30 ⽇（⾦）〜 11 ⽉ 3 ⽇（⽕・祝））は授業が休講となります。  

⽩⾨祭準備⽇ 

⽇程   
10 ⽉ 30 ⽇（⾦）  
開⾨時間  
東⾨、北⾨、正⾨、モノレール⼝）00000000000000000008：00 〜 23：00  
準備可能時間  
誤）室外企画・ステージ企画          000000000000011：00 〜 20：00 

）室内企画・Ｃスクエア企画          00000000000013：30 〜 20：00 
正）室外企画 00000099999000000000000000000000000011：00 〜 20：00 

）その他の企画・000000000000000000000000000000013：30 〜 20：00 
※⽩⾨祭準備⽇における⼤学構内の 24 時間開放はありません。それに伴い、夜通しの準備、 

企画を実施することはできません。 
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◆室内での飲⾷物提供について 
・原則として、室内で提供することができる飲⾷物は既製品（景品を含む）のみです。 

※既製品企画と景品企画の違いは、飲⾷物の提供に⾦銭の授受を伴うかどうかです。 
※調理を伴う飲⾷物の提供は室外企画でのみ実施することができます。 
※既製品を開封して提供する⾏為は調理品企画とみなされるため、室内での提供は不可となります

（例：飲料を容器に移し替えるなど）。 
・室内は⽕気厳禁です。カセットコンロ、電熱器（IH コンロなど）、お⾹、ろうそくおよび炭⽕は使

⽤することができません。 
・⽩⾨祭期間中に⾷品衛⽣における事故が１件でも発⽣した場合は、その時点で⽩⾨祭が中⽌となる

おそれがあるため注意してください。⾷品衛⽣上の問題が起こった場合は、その企画を停⽌しま
す。 

・室内で飲⾷物を提供する団体は「飲⾷物提供許可願」を提出してください。前期で受付を⾏う場合
は、6 ⽉ 19 ⽇（⾦）〜 6 ⽉ 23 ⽇（⽕）の期間に、後期で受付を⾏う場合は、8 ⽉ 21 ⽇（⾦）〜 8
⽉ 27 ⽇（⽊）の期間に提出してください。 
※景品として飲⾷物を提供する場合や、他の企画に付随する形で飲⾷物を提供する場合も提出する

必要があります。 
 

◆室内での飲⾷物提供についての注意事項 
・「飲⾷物提供許可願」に記⼊した内容の変更を希望する場合、提供飲⾷物などの⼤幅な変更は９⽉

15 ⽇（⽕）、仕⼊先や保管場所といった微細な変更は 9 ⽉ 30 ⽇（⽔）までに参加団体⽤ LINE へ連
絡してください。 

・万が⼀、⽩⾨祭期間中に⾷中毒が発⽣した場合、購⼊した飲⾷物そのものに原因があることも考え 
られます。そのため、仕⼊先店舗に確認することができるように仕⼊先店舗での飲⾷物購⼊時のレ
シート、またはレシートのコピーを 11 ⽉ 18 ⽇（⽔）まで保管してください。 

・当⽇までの期間および当⽇は、取り扱う飲⾷物の⾷品表⽰に記載されている保管⽅法に従って、飲
⾷物を保管してください。 

・誤）原則として、控室やサークル室など、企画実施場所以外で保管することはできません。企画実 
施場所以外に飲⾷物が放置されていた場合は、当委員会が回収、廃棄します。 

・正）⾷品衛⽣上の観点から、⼤学構内での保管は、企画実施時間内の企画実施場所および控室（サ 
ークル室を除く）に限りできます。控室（サークル室）や企画実施場所以外での保管は原則と 
してできません。 

・商品を取り扱う時は⼿指の消毒をしてください。 
 
◆既製品企画 
・既製品企画とは、調理を伴わず、個包装の飲⾷物（お菓⼦や清涼飲料⽔など）の提供を主軸に実施

する企画です。 
 
◆既製品企画についての禁⽌事項 
・原則として、既製品企画では、個包装の飲⾷物を調理・加⼯（開封を含む）して提供することはで

きません。 
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・商品提供を担当する⼈は、⾦銭の取扱いをすることができません。 
・衛⽣⾯の問題から、歩き売りやデリバリー、試⾷など企画実施場所以外での販売や受渡しをするこ

とができません。 
・原則として、控室やサークル室など、企画実施場所以外で保管することはできません。企画実施場

所以外に飲⾷物が放置されていた場合は、当委員会が回収、廃棄します。 
・原則として、既製品企画では冷蔵、冷凍保管の必要なものを提供することはできません。 
・商品の⾷品表⽰が必要になるため、以下の事項（1-8）の記載がない飲⾷物は取り扱うことができま

せん。 
1. 名称 2. 原材料名 3. アレルギー物質 4. 添加物 5. 内容量 6. 賞味または消費期限 7. 保存⽅法 8. 製造
者（製造者の⽒名、製造場所の所在地） 
 

◆既製品企画についての注意事項 
・誤）⽩⾨祭期間中に提供できる⾷品は、1 団体につき 1 品⽬です。なお、飲料は⾷品と併せて提供す 

ることができます。 
※提供することができる⾷品の種類は、1 品⽬につき 5 種類までです（例：品⽬→お菓⼦/種類 

→カントリーマアム、うまい棒、パイの実、コアラのマーチ、ハッピーターン）。 
※飲料についても、1 品⽬につき 5 種類まで提供することができます（例：品⽬→清涼飲料⽔/ 

種類→ファンタグレープ、コカ・コーラ、カルピスウォーター、午後の紅茶ミルクティー、 
C.C.レモン）。 

・正）⽩⾨祭期間中に提供できる⾷品は、1 団体につき 1 品⽬です。なお、飲料（清涼飲料⽔）は⾷ 
品と併せて提供することができます。提供できる⾷品および飲料（清涼飲料⽔）の種類数は、 
合計 5 種類までです。⾷品のみで 5 種類、飲料（清涼飲料⽔）のみで 5 種類、または⾷品と 
飲料（清涼飲料⽔）を組み合わせて合計 5 種類とすることができます。 
例 1：⾷品のみ（1 品⽬ 5 種類） 
品⽬：お菓⼦ 
種類：カントリーマアム・パイの実・コアラのマーチ・ハッピーターン・雪の宿 
例 2：⾷品（1 品⽬ 3 種類）＋ 飲料（1 品⽬ 2 種類）（合計 5 種類） 
品⽬：お菓⼦／種類：カントリーマアム・パイの実・コアラのマーチ 
品⽬：清涼飲料⽔／種類：三ツ⽮サイダー・ファンタグレープ 
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◆飲料の提供について（追記） 
・提供可能な飲料は、常温保存可能な「清涼飲料⽔」に限ります。対象となる飲料は、炭酸飲料、果 

実飲料（例：果汁⼊り飲料など）、茶系飲料（例：緑茶、⻨茶、ウーロン茶、紅茶など）、コーヒ 
ー飲料、ミネラルウォーター、スポーツドリンク、⾖乳などです。⽜乳、乳飲料（例：カフェオレ 
など）、酒類、ノンアルコール飲料などは提供することができません。なお、ミルクティーやいち 
ごミルクなど、乳成分を含む清涼飲料⽔については特例として取り扱います。詳しくは、「提供⽅ 
法が特別な飲料」を参照してください。 

・⾷品表⽰に「開栓後は要冷蔵」など、開栓後の冷蔵保存が必要と記載されている飲料は、コップに 
注いで提供する調理品として提供することはできません。これらの飲料は、未開封の既製品として 
のみ提供することができます（例：「カルピスウォーター」、「ウェルチ グレープ」、「⼩岩井 純 
⽔みかん」など）。 

・多くの飲料には「開栓後はすぐにお飲みください」と表⽰されています。⾷品衛⽣上、飲料はでき 
る限り未開封の既製品で提供してください。 

・コップに注いで提供する場合（調理品企画）は、開栓後の冷蔵保存が記載されていない市販品、ま 
たは市販品の原液を市販品の炭酸⽔で割る場合に限り提供することができます。なお、飲料を混ぜ 
る場合は、清潔な使い捨てのマドラーを使⽤してください。 

・果物の提供に関する規定が厳しいことから、果⾁や果汁を多く含む飲料については、保健所への確 
認が必要となる場合があります。 

 
◆提供⽅法が特別な飲料（追記） 
ミルクティーやいちごミルクなど、乳成分を含む清涼飲料⽔については特例として取扱います。原

則として、⾷品表⽰に「開栓後は品質保持のため必ず冷蔵庫に保存してください」など、開栓後の要
冷蔵を⽰す表⽰があるものは提供することができません。乳成分を含む清涼飲料⽔を提供する場合は、
開栓後も常温保存が可能なものに限り提供することができます。また、このような商品は、開栓やコ
ップへ注ぐことをせず、個包装された既製品としてのみ提供してください。また、名称に「清涼飲料
⽔」と記載されているミルクティーについても、上記の条件を満たす場合は提供することができます。 
例：「午後の紅茶 ミルクティー」 
⾷品表⽰に上記のように、開栓後要冷蔵の旨が記載されているため、クーラーボックスでの保冷では
適切な温度管理が困難と判断され、既製品および調理品のいずれとしても提供することはできません。 
例：「リプトン ミルクティー」 
⾷品表⽰に「常温を超えない温度で保存してください」と記載されているため、常温保存が可能な商
品であると判断され、既製品としてのみ提供することができます。調理品としては提供することがで
きません。 
 
◆室内で提供することができない飲⾷物 
・冷蔵、冷凍保管が必要な飲⾷物 
・酒類、ノンアルコール飲料 
・アルコールを含む飲⾷物（ラム酒⼊りのチョコレートなど） 
・⽣のもの 
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◆企画実施場所 

① ⼤教室 
・階段状になっている⼤規模な教室です。扇状と箱型の教室があります。 

（3 号館 1・5F、8 号館） 
・収容可能⼈数は約 300 〜 600 ⼈、電気容量は 3 号館が 20A、8 号館が 10A です。 

 

 

 

 

 

② 中教室 
誤） 
・平⾯になっている中規模な教室です。 

（3 号館 3・4F、5 号館 2F、7 号館 1・2F、11 号館 2・4F、Forest Gateway Chuo 3F 〜 6F） 
・収容可能⼈数は約 85 〜 180 ⼈、 

電気容量は 20A（11 号館 2F は 10A、Forest Gateway Chuo は 15A）です。 
正） 
・平⾯になっている中規模な教室です。 

（3 号館 1 〜 4F、5 号館 2F、7 号館 1・2F、11 号館 2・4F、Forest Gateway Chuo 3F 〜 6F） 
・収容可能⼈数は約 65 〜 180 ⼈、 

電気容量は 20A（3 号館 1・2F は 10A、11 号館は 10A、Forest Gateway Chuo は 15A）です。 
 

 

 

 

 

 

③ ⼩教室 
誤） 
・平⾯になっている⼩規模な教室です。 

（3 号館 1・2F、5 号館 4F 〜 7F、7 号館 4F 〜 7F、Forest Gateway Chuo 3F 〜 6F） 
・収容可能⼈数は約 20 〜 65 ⼈、電気容量は 10A（Forest Gateway Chuo は 30A）です。 
正） 
・平⾯になっている⼩規模な教室です。 

（3 号館 1・2F、5 号館 4F 〜 7F、7 号館 4F 〜 7F、Forest Gateway Chuo 3F 〜 5F） 
・収容可能⼈数は約 20 〜 60 ⼈、電気容量は 10A です。 
 

 

 

 

 

 


